
NOTRE CARTE DU BAR 
	

(Les tapas de 12h à 22h)
(Tapas from 12:00 pm to 10:00 pm)

TAPAS A PARTAGER 

Planche de charcuterie et fromages	 22	 39
Cold meats and cheese plate

Friture de gambas, sauce barbecue artisanale	 17	 32
Fried prawns, homemade barbecue sauce

Saumon fumé maison et blinis	 12	 22
Homemade smoked salmon with blinis

OFFRE SALÉE

Jardinière de légumes crus (légumes de saison)	 12	
Raw seasonal vegetable jardinière

Terrine de foie gras de canard et ses toasts	 19	
Duck foie gras terrine served with toasted bread

Caviar de Sologne “Osciètre”, blinis crème Isigny - 30g	 90
Sologne Caviar, blinis with Isigny cream

Pâté en croûte au foie gras de canard et ris de veau	 17
Pâté en croûte with duck foie gras and veal sweetbreads

Salade César (Salade, bacon, volaille, croûtons	 22
oeuf dur, parmesan)
Caesar Salad (Salad, bacon, grilled chicken, croutons, hard-boiled egg, 
parmesan)

Croque-Monsieur du Relais	 15	
(Jambon, emmental, béchamel, pain de mie)
(Ham, emmental, bechamel, soft bread)

Millefeuille d’aubergine	 15	
(Aubergine, tomate,  mozzarella, basilic, parmesan)
(Eggplant, tomato, mozzarella, basilicum, parmesan)

Le Velouté du moment	 17	

Portion de frites	 7
Side of fries

DESSERTS 

Sélection de fruits de saison	 12	
Selection of seasonal fruits

Fondant au chocolat Valrhona, glace vanille	 12	
Valrhona cake chocolate, vanilla ice cream

Tarte Tatin maison aux pralines roses	 12	
Homemade Tarte Tatin with pink pralines

Prix nets TTC en  €

COCKTAILS
NOS SIGNATURES 

CHAMBORD SPRITZ		  16
Liqueur de Chambord, Apérol, crémant de Loire, soda

EL BANDITO		  15
Tequila, liqueur de jalapeno, jus de citron vert, Sirop hibiscus

L’ECLIPSE	 	 17
Italicus, Gin Tanqueray, purée de melon, jus de citron

LE SPICY COCO		  14
Rhum Havana, eau de coco, sirop spicy mango, purée de kalamansi

POURPRE ROYAL		  16
Rhum ambré, liqueur de cerise, tonic Art & Brew,  Jus de citron

LE CREPUSCULE	 	 16
Vodka Absolut, jus de goyave, sirop d’orgeat, Apérol, purée de 
Kalamansi

LA DEMOISELLE DE CHAMBORD	 	 17
Liqueur de Chambord, Liqueur Saint Germain, Jus de pomme, Purée 
de framboise, Tabasco

NOS  MOCKTAILS

L’AUDACIEUX	  	 12
Sirop hibiscus Monin, gingembre concentré, purée de Yuzu, eau 
gazeuse

LA MÉLODIE DU BONHEUR	  	 12
Sirop de passion Monin, purée de passion, jus d’ananas, jus de citron 

THE CITRON	  	 10
Sirop de thé citron Monin, eau de  coco, purée de passion, eau gazeuse 
ou plate

THE FRAMBOISE	  	 10
Sirop de thé framboise Monin, purée de melon, jus de citron , eau 
gazeuse ou plate

VIN AU VERRE
BLANC	 12.5 cl	 75 cl

Touraine Oisly – Climat N°1 –  Lionel Gosseaume	 11	 60  
Beaujolais Village – Terres Blanches– Robert  Perroud	 8	 45
Cheverny Blanc Domaine de Chambord	 10	 50
Coteaux du Layon – Château La Roulerie (Moelleux) 	 16	 90

ROUGE	 12.5 cl	 75 cl

Touraine – Ad Libitum –  La Grange Tiphaine	 8	 49
Brouilly –  L’Enfer des Balloquets – Robert Perroud	 9	 52  
Cheverny Rouge  – Domaine de Chambord	 11	 60
Pessac Leognan – Domaine Lafont Menaut  	 12	 68

BULLES	 12.5 cl	 75 cl

Crémant de Loire	 11	 65  
Gosset – Grande Reserve Extra Brut  	 16	 98
Champagne Dantan – Rosé	 18	 120 
Champagne Dantan - Blanc de Blancs 	 17	 105



L’ALCHIMIE DU GIN  
À LA CARTE 

GIN		  4 cl

Tanqueray		  11
N°3		  12
ETSU Original		  13 
ETSU Pacific Water		  13 
ETSU Sakura		  13
Hendricks		  14
Generous Green		  14
Monkey 47		  18

Tonic Art & Brew		  4,5

WHISKIES (4 cl) 

FRANCE
 Lagomorphe Terre de St Vincent		  17

Rozelieures Le Parcellaire		  25

JAPON

Yamazaki		  23

USA
Bulleit Bourbon		  13
Woodford Reserve		  17

ÉCOSSE / IRLANDE
Method and Madness Single Grain		  16
Elements of islay		  16
Kilchoman Machir Bay		  17
Talisker Port Ruighe		  17

PAYS DE GALLE

Penderyn		  16

INDIEN
Amrut Peated Cask Strength 		  23

ARMAGNAC (4 cl) 

Château de Laubade 1968		  36

Darroze 2008		  20
 Darroze Assemblage 8 ans		  20
Darroze Assemblage 30 ans		  25

RHUMS (4 cl)
RHUM
Clément VSOP - Martinique		  12
Admiral Rodney HMS Princessa - Sainte-Lucie		  15
J.M XO - Martinique		  19
Zacapa XO - Guatemala		  30
J.M. Canopée		  32

ALCOOLS & DIGESTIFS (4 cl)

CALVADOS
Calvados Groult Venerable		  21
Calvados Groult Age d’Or		  23
Calvados “Single cask” 18 ans		  25

COGNAC 
Delamain Pale & Dry XO - 		  25 
Fontagard Finish Cask		  28
Hennessy XO		  39
Rémy Martin Louis XIII		  255

EAU DE VIE 
Saint-Florian Framboise		  12
Chartreuse		  13
Marc de Bourgogne 15 ans - Joseph Cartron		  15
Vieille Prune		  15
Génépi des pères chartreux		  15

  La Poire d’Olivet		  19
Absinthe Absente		  20
Cachaça - Leblon		  10
Spiritueux a base de rhum - Pyrat XO		  17
Pisco - Tabernero		  11
Mezcal - La Herencia de Sanchez	 	 11
Benedictine - D.O.M.		  9

VODKA 
Absolut		  11
Belvedere		  15
Grey Goose		  16
Beluga		  13

TEQUILA 
Don Julio Blanco		  15

LIQUEURS & CREMES
Limoncello Di Sorento		  11
Menthe pastille		  11
Get 31		  11
Bailey’s		  11
Amaretto Disaronno		  11
Cointreau		  13
Grand Marnier		  13
Grand Marnier - cuvée centenaire		  20
Crème de poire - Olivet		  10
Yuzushu Sea Salt		  9

Prix nets TTC en €



APÉRITIFS
VERMOUTH		  6 cl

Joseph Cartron – Le Vermouth Blanc		  8
Joseph Cartron – Le Vermouth Rouge		  8
Martini Rouge - Blanc		  8

ANISÉ		  4 cl

Pastis L’O 45		  9
Pastis 1212		  9

BITTER	 	 6 cl

Campari		  9

GENTIANE		  6 cl

Suze		  7

VIN DOUX NATUREL & DE LIQUEUR		  8 cl

Porto Rouge - Quinta da Corte - Tawny 10 ans		  11 
Porto Blanc Sandeman		  8
Lillet		  9

KIR CRÈME JOSEPH CARTRON		  12 cl

(Cassis, framboise, fraise de bois, mûre, pêche ou cerise)
Kir vin blanc 		  8
Kir pétillant 		  9
Kir royal		  18

SANS ALCOOL
SODAS

 Art & Brew - Tonic	 20 cl 	 4,5 
Orangina 	 25 cl 	 5 
Fuze Tea	 25 cl 	 5 
Coca-cola, Coca-cola Zero	 33 cl 	 6  	
Sprite 	 25 cl 	 6

 Art & Brew - Ginger Beer 	 25 cl 	 6
Diabolo 	 33 cl 	 6

 SODAS LOCAUX
Limonade de Chambord / Cola de Chambord	 25 cl 	 6 
Sologne Tea Pêche, Cola	 33 cl 	 6

 JUS DE FRUITS FABRICATION ARTISANALE LOCALE 
 «LES VERGERS DE LA MANSE» 	 25 cl 	 7
Orange, Tomate, Abricot, Pomme, Poire, Ananas, Pamplemousse

SIROPS A L’EAU «MONIN»	 33 cl 	 3

APERITIFS SANS ALCOOL

Gin tonic sans alcool -Tanqueray 		  10.5
	 12.5 cl	 75 cl

L’Antidote - pétillant du domaine des Grottes	 7	 42

LES BIÈRES
BIÈRES PRESSION	 33 cl	 50 cl

 Durfort 541 – APA	 7	 10
Chambord Royale	 7	 10
Blanche de Namur	 7	 10

BIÈRE & CIDRE BOUTEILLE 	 	 25 cl

Corona Sans Alcool 0 %		  6
Cidre Brut Alain Milliat		  6

BIÈRES BOUTEILLES LOCALES D’AMBOISE 		  33 cl 

«ART IS AN ALE BREWING» 	 	 l

 Chromatic Cream Ale 		  9
 Abstract Amber Ale		  9
 Iridescent IPA 		  9

LES EAUX
	 33cl	 75cl
Aquachiara plate		  3,5
Aquachiara pétillante		  4
Evian	 3	 6.5
Badoit rouge	 3,5	
Chateldon		  8

BOISSONS CHAUDES
CAFÉS & CHOCOLATS EXPRESSO, DÉCAFÉINÉ 
Expresso		  3
Expresso Décaféiné		  3,5
Allongé Décaféiné		  3,5
Allongé		  3
Café Noisette 		  3,5 
Chocolat Chaud 		  4
Café Crème		  5
Double Expresso		  5,5
Cappuccino 		  5,5
Chocolat/café viennois 		  5,5

THÉ ET INFUSIONS MARIAGES FRERES		  6
Darjeeling Himalaya - thé noir
French Breakfast - Thé noir
Earl Grey - thé noir
Marco Polo  - thé noir fruits rouges
Fujiyama - thé vert nature
Casablanca - thé vert menthe et bergamote
Infusion camomille - tisane
Infusion verveine citronnée- tisane
Infusion tilleul - tisane
Rooibos rouge bourbon - sans théine

Prix nets TTC en €

 Produits de notre région


