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LE GRAND
SAINT-MICHEL
Tous nos prix sont indiqués en euros TTC, service compris
Les plats peuvent contenir des allergénes. N'hésitez pas a demander des informations a notre équipe



Menu Saint-Valentin

AMUSE BOUCHE

Tartelette poireauxamande
Leek and almond tartlet

ENTREE

Carpaccio de Saint-Jacques, betterave et Caviar
Scallop carpaccio with beetroot and caviar

POISSON

Trongon de Lotte a I'orange, mousseline de panais safrané
Monkfish medallion with orange, saffron parsnip purée

VIANDE

Filet mignon de veau réti, créme a la truffe fraiche melanosporum
Roasted veal tenderloin with fresh black truffle cream

FROMAGE

DESSERT

Duo de cceur Vanille, chocolat
Vanilla and chocolate heart duo



