
Menu 
25 Décembre

85 €
—

Pour sublimer votre repas, 
l’accord mets et vins 

vous est proposé en supplément 

+ 30 €

Tous nos prix sont indiqués en euros TTC, service compris
Les plats peuvent contenir des allergènes. N’hésitez pas à demander des informations à notre équipe



Menu  -  25 Décembre

ENTRÉE
Bûchette de saumon fumé par nos soins aux langoustines

Smoked salmon bûchette with langoustine

—

Escalope de foie gras rôtie, jus de cassis, compotée de fruits
Roasted foie gras escalopes, cassis jus, warm fruit compote

VIANDE OU POISSON
Chapon farci rôti au four, peau croustillante, jus de cuisson, 

cannellonis farcis aux champignons
Oven-roasted stuffed capon with crispy skin, jus de cuisson, mushroom-stuffed cannelloni

—

Filet de bar rôti, beurre aux agrumes, courge rôtie et fondante
Sea bass fillet, citrus-infused butter, medley of squash

FROMAGE
	 Assortiment de fromages, salade croquante à l’huile de noix

Cheese assortment, salad with walnut oil

DESSERT
Bûche de Noël traditionnelle aux fruits, biscuit moelleux et crème au beurre

Christmas fruit bûches with sponge and buttercream

—

Le bonnet de Noël, entremets à l’orange et aux épices de Noël
The Christmas Hat, orange entremets with festive spices

MIGNARDISES
Tartelette aux fruits, truffes au chocolat à la liqueur de Chambord

Fruit tartlet, chocolate truffle with Chambord liqueur


