


UN HÔTEL
UNIQUE

UN LIEU HISTORIQUE
Inscrit au patrimoine mondial de l’Unesco, le Château de Chambord est le
plus vaste des châteaux de la Loire, chef-d’œuvre extravagant de François

ler et emblème de la Renaissance. Son parc de 5 440 hectares est un
véritable sanctuaire pour la faune et la flore, ici cerfs et sangliers côtoient

plusieurs espèces endémiques d’oiseaux.

Bienvenue au Relais de Chambord, situé face au château de Chambord, au
coeur du plus grand parc forestier clos d’Europe

Ce boutique hôtel 4 étoiles, affilié à Small Luxury Hotels of the World, est décoré de
manière élégante et chaleureuse. Indissociable de son environnement, c’est en

harmonie avec la nature et ses saisons, que l’hôtel décline ses multiples
ambiances. Alliant tradition et modernité, il met à votre disposition 55 chambres et

junior suites, ainsi qu’une chambre dans une toue, bateau fluvial typique de la
région, ancrée devant le château de Chambord. Vous pourrez aussi profiter du spa ,

pour vous détendre lors de votre séjour.



UN MARIAGE
FÉER IQU E

Durant les festivités, notre Chef
vous surprendra par les saveurs de

sa cuisine.

Dans un cadre aussi magique que
romantique, le Relais de Chambord

est le lieu idéal pour votre mariage. Depuis
la terrasse de l’hôtel, du spa ou encore de
votre chambre, vous profiterez d’une vue
imprenable sur le Château de Chambord.

Notre équipe mettra tout en œuvre pour
faire de votre mariage un moment

prodigieux.
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LES

ESPACES

LES ESPACES DE L’HÔTEL :
Bar

Restaurants
Terrasses
Cour Sud

Si le nombre d’invités est supérieur à 100, nous pourrons
vous mettre en relation avec le Château de Chambord

disposant de lieux de réception au sein même du château
ou du domaine national.

La privatisation du Relais de Chambord : la formule idéale pour concevoir
un mariage unique et à votre image. Faites comme chez vous,

profitez de tous nos espaces. Tous les espaces de l’hôtel seront mis
à votre disposition selon l’organisation souhaitée.



VOTRE
RÉCEPTION :

LE COCKTAIL

COCKTAIL VIN D’HONNEUR

Nos chefs vous proposent des menus mettant en
valeur les meilleurs ingrédients de nos producteurs

locaux, des recettes savamment concoctées
accompagnées d’une sélection de vins français, dont

des vins locaux provenant de vignobles
environnants.

70€ par personne

Cocktail dinatoire, 24 pièces par personnes (18
salées et 6 sucrées)

OU
Cocktail 10 pièces salées + 2 ateliers + 6 pièces

sucrées

Nos ateliers :
Gambas poêlées

Rizotto du moment (végétarien)
Tomates d’Antan et mozzarella

Huîtres - sup 6€/ p





VOTRE
RÉCEPTION :
LE DÎNER

MENU

Amuse-bouche : huitre froide, pomme granny et vinaigre yuzu

~~

Marbré de foie gras, chutney de saison et sa petite brioche

maison

~~

Filet de bar, crémeux de pomme de terre citronné, mini poireaux
grillés sauce fumet

~~

Pièce de boeuf et son mille-feuille de betterave rouge, petit pois
et jus corsé

~~

Fromage

~~

Dessert personnalisé avec trois gâteaux : Infini Vanille, Royal
Chocolat, Fraisier

~~

Mignardises et café/thé

Notre Chef et sa brigade conçoivent
et réalisent l’ensemble de nos
propositions de restauration.

110€ par personne

à titre indicatif - varie selon les saisons

Des accords mets et vins peuvent être
proposés en complément, pour une

expérience gustative encore plus raffinée.



 PRESTATAIRE 

Vous êtes libres de choisir les prestataires qui vous
ressemblent! 

Mais si vous le souhaitez, nous pouvons vous
mettre en relation avec des wedding planners
avec qui nous avons l’habitude de collaborer. 

L’Agence Happy (Charlotte et Amandine
contact.agencehappy@gmail.com), peut organiser

la décoration florale, le photographe, le
photobooth, l’animation musicale, et bien plus

encore.



VOTRE
RÉCEPTION :
LES OPTIONS

OPTIONS
DÎNER

Menu enfant
19€ par enfant Plat et
dessert
 
Menu pour vos prestataires
30€ par personne Entrée,
plat ou plat, dessert

OPTION
BRUNCH DU
LENDEMAIN

Gâteau de mariage
Sur demande

Assiette de fromage
10€ par personne
Sélection de notre affineur
accompagnée de son
mesclun de salade et d’un
assortiment de confitures

Formule buffet servie de
11h30 à 14h00

Salades aux produits de
saisons, tapas, crevettes en
tempura, saumon gravelax,
fruits de mer,  wraps divers,
polenta onctueuse, plats
chauds à la découpe.  

Buffet de desserts 

 Hors boissons.



ACTIVITES
LUDIQUES AU

PIED DU
CHÂTEAU

LES SOINS DE
NOTRE SPA

Un espace dédié à votre bien-être proposant
des soins. Profitez pour un massage seul ou

en duo ainsi qu’un accès au jacuzzi, suivi
d’une coupe de champagne

BALADE EN VELO
Partez à la découverte des abords du

château à vélo et explorez les sentiers
paisibles du domaine de Chambord.

DEGUSTATION DE VIN
Une parenthèse œnologique pour découvrir les

cépages de la région dans un cadre raffiné.

VISITE GUIDEE
Une immersion captivante au cœur de l’un des plus

beaux joyaux de la Renaissance française.

ACTIVITES LUDIQUES DU CHÂTEAU
Le château de Chambord propose de nombreuses activités pour rythmer votre journée :

balade en rosalie ou en barque, location de voiturette électrique, ou encore spectacle
équestre.





VOTRE NUIT
DE NOCES

L’HÉBERGEMENT
La privatisation du Relais de Chambord : la formule idéale pour concevoir un

mariage unique et à votre image. Faites comme chez vous, profitez de tous nos
espaces. Le Relais de Chambord peut accueillir jusqu’à 100 personnes dans ses

chambres et ses suites junior.

13 Classique
22 Supérieure

8 Deluxe
3 Junior Suites

5 Deluxe Chambord
4 Junior Suites Chambord

Nous disposons des catégories suivantes :

La privatisation de l’hôtel débute le jour
de votre mariage à partir de 17h jusqu’au

lendemain 11h.

Possibilité de privatiser le Relais de
Chambord - devis sur demande

Pour une nuit de noces féérique au pied du château, offrez-vous l’expérience unique de la toue cabanée.
Cette chambre flottante, intime et insolite, promet un moment hors du temps au cœur de la nature.



FOIRE AUX
QUESTIONS

QU’INCLUT LA
PRIVATISATION ?

JUSQU’À QUELLE
HEURE DURE LA
SOIRÉE ?

POUVONS-NOUS
FAIRE UNE 
CÉRÉMONIE 
LAÏQUE ?

COMMENT
RESERVER ?

ALLEZ-VOUS
M’AIDER À
ORGANISER
MON MARIAGE ?

Nous sommes prêts à étudier votre
demande et répondre à vos envies. Nous
disposons d’une cour privative pouvant
accueillir la cérémonie.

La privatisation inclut l’accès à tous
les espaces communs et extérieurs,
les chambres avec petit déjeuner, la mise
à disposition du mobilier. La privatisation
commence à 17h le jour de votre mariage,
et se prolonge jusqu’à 11h le lendemain.
Les prestataires pourront commencer
à s’installer dès 11h pour que tout soit prêt
en temps et en heure pour votre grand jour.

La soirée dure jusqu’à 2h du matin, vous
avez la possibilité de prolonger les festivités
jusqu’à 4h du matin (400€ par heure
supplémentaire).

Nous serons ravis de vous proposer nos
prestataires de qualité. Toutefois, nous vous
laissons également la possibilité de faire
intervenir vos propres prestataires pour faire de
votre mariage un évènement unique. Rien n’est
imposé ! Hormis la partie restauration qui est
gérée par le Relais de Chambord. Nous
imposons une visite technique pour qu’ils
puissent voir le lieu et valider les questions de
livraison et de logistique.

Nous vous invitons à contacter notre          
service commercial au +33 02.54.81.23.00 ou
commercial@relaisdechambord.com



ACCÈS
AU RELAIS DE
CHAMBORD

EN TRAIN :
Gare Blois/Chambord à 20 minutes de l’hôtel
Gare Mer (Loir-Et-Cher) à 30 minutes de l’hôtel

EN AVION :
A 180 km de l’aéroport Paris Orly

EN VOITURE :
A 170 km de Paris.
Par l’autoroute A10 sortie Mer (16) ou Blois
(17)
Par l’autoroute A85, sortie Sellessur-Cher (13)
Par l’autoroute A71, sortie Lamotte-Beuvron
(3)

Relais de Chambord,
Place Saint Louis

41250 Chambord, France
+33 (0)2 54 81 23 00

commercial@relaisdechambord.com

Parking P1

Parking P0

Château du
Chambord





CONTACTEZ-

NOUS

Le Relais de Chambord
Place Saint-Louis 41250 Chambord

relaisdechambord.com

Responsable Evénementiel 
+33 (0)2 54 81 23 00

commercial@relaisdechambord.com


