
Le bar du Relais vous invite à découvrir une sélection de cocktails 
raffinés à déguster dans un cadre d’exception. 

 Produits de notre région

COCKTAILS
NOS SIGNATURES 

LE BRASIER  14
Rhum, Citron, Miel, Gingembre, Eau chaude

LE SOLEIL D’OR  15
Gin, Sirop de romarin, Citron, Sirop de café, Liqueur de miel

LA ROSE D’HIVER  15
Martini bianco, Citron, Gingerbeer, Sirop de framboise

CHAMBORD SPRITZ  16
Liqueur de Chambord, Apérol, Crémant de Loire, Soda

LA BELLE HÉLÈNE  16
Rhum, Amaretto, Sirop de pistache, Sirop de caramel, Citron
Jus d’ananas

LE DRAGON  16
Tequila, Apérol, Citron, Sirop de gingembre, Piment

LE VIEUX SENTIER  18
Cognac, Liqueur de miel, Angostura, Sucre

NOS  MOCKTAILS

LE VELOURS ROUGE  12
Jus de cranberry, Sirop d’érable, Sirop de cannelle, Soda

L’ÉLIXIR DU RELAIS   12
Jus de poire, Citron, Sirop de café, Mousse

LE JARDIN BLANC   14
Sirop de rose monin, Sirop de romarin, Sel, Citron, Soda

N’hésitez pas à demander votre cocktail préféré à nos barmans
Do not hesitate to ask our bartender for your favorite cocktail

CHAMPAGNES
 12.5 cl 75 cl
Côte Blanche – Le Brun de Neuville 15 85
Gosset – Extra Brut  16 95
Gosset – Rosé 19 130

SANS ALCOOL
SODAS
Tonic Henry Thomas  20 cl  4,5 
Orangina  25 cl  5 
Fuze Tea/Fuze Tea Lemon 25 cl  5 
Coca-cola, Coca-cola Zero 33 cl  6   
Sprite  25 cl  6
Diabolo  33 cl  6

 SODAS LOCAUX
Sologne Cola 33 cl  6 
Sologne Limo 33 cl  6 
Sologne Tea Pêche  33 cl  6

 JUS DE FRUITS FABRICATION ARTISANALE LOCALE 
 «LES VERGERS DE LA MANSE»  25 cl  7
Orange, Tomate, Abricot, Pomme, Poire, Ananas, Pamplemousse

SIROPS A L’EAU «MONIN» 33 cl  3
Grenadine, Fraise, Menthe, Citron, Pêche, 
Violette, Pomme verte, Orgeat, Cerise

  8

NOTRE CARTE DU BAR 
 2pers 4pers
OFFRES SALÉES 

Planche de charcuterie et fromages 22 39
Cold meats and cheese plate

Friture de gambas avec sauce chili  17 32
Fried prawns with chili sauce

Jambon à la truffe avec crackers  16
Truffe ham with crackers

Croque-Monsieur du Relais 15 
(Jambon aux herbes, morbier)
Toasted sandwich (ham with herbs, morbier cheese)  

Saumon fumé maison 15 
Homemade smoked salmon

Velouté de potimarron, lard colonnata 13 
Pumpkin soup, colonnata bacon

DESSERTS 

Sélection de fruits de saison 12 
Selection of seasonal fruits

Fondant au chocolat, glace vanille 12 
Chocolate cake, vanilla ice cream

Tarte Tatin maison 12 
Homemade Tarte Tatin

Prix nets



L’ALCHIMIE DU GIN  
À LA CARTE 

GIN  4 cl
Tanqueray  11
N°3  12
Hendricks  14
Generous Green  14
Lind & Lime  14
Monkey 47  18

TONIC  20 cl
Tonic Water Thomas Henry  4,5

WHISKIES (4 cl) 

FRANCE
Fontagard Single Malt STRN/PNDC  15

JAPON
Kujira Inari single grain  17

USA
Bulleit Bourbon  13
Woodford Reserve  17

ÉCOSSE / IRLANDE
Method and Madness Single Grain  16
Elements of islay  16
Kilchoman Machir Bay  17
Talisker Port Ruighe  17
Nc Nean Single Malt  21

PAYE DE GALLES
Penderyn  16

INDIEN
Amrut Peated Cask Strength   23

RHUMS (4 cl)
RHUM
Plantation  11
Dos Maderas - Caraïbes  15
Pyrat XO - Guyane  17

RON
Don papa Baroko  13
Millonario 10 ans - Pérou  17 
Zacapa XO - Guatemala  30

CACHAÇA
Ypioca - Brésil  10 

ALCOOLS & DIGESTIFS (4 cl)

COGNAC
Frapin VSOP  21
Delamain Pale & Dry XO - Guyane  25
Fontagard XXO  28
Hennessy XO  39

ARMAGNAC
Château de Laubade 1988  20
Château de Laubade 1978  25 
Château de Laubade 1968  36 

EAU DE VIE & CALVADOS
Saint-Florian Framboise  12
Chartreuse  13
Marc de Bourgogne 15 ans - Joseph Cartron  15
Vieille Prune  15
Génepi  15
Calvados Groult 12 ans   17

  La Poire d’Olivet  19
Calvados Groult Venerable  21
Calvados “Single cask” 18 ans  25

VODKA  
Absolut  11
Belvedere  15
Grey Goose  16
Beluga Gold Line  28

TEQUILA
Don Julio Blanco  15

LIQUEURS & CREMES
Limoncello  11
Get 27  11
Get 31  11
Bailey’s  11
Amaretto - Joseph Cartron  11
Cointreau  13
Grand Marnier  13

Prix nets



APÉRITIFS
VERMOUTH  6 cl
Joseph Cartron – Le Vermouth Blanc  8
Joseph Cartron – Le Vermouth Rouge  8

ANISÉ  4 cl
Pastis L’O   9
Pastis 1212  9

BITTER  6 cl
Campari  9

GENTIANE  6 cl
Suze  7

VIN DOUX NATUREL & DE LIQUEUR  8 cl
Porto Rouge   9
Porto Blanc  9

KIR CRÈME JOSEPH CARTRON  12 cl
Cassis, Framboise, Fraise de bois, Mûre, Pêche ou Cerise

Kir vin blanc   8
Kir pétillant   9

Kir Royal   18

CARTE DES VINS
VINS ROUGE / RED WINES 12.5 cl 75 cl  

 Chenonceaux - Domaine de la Rochette 8 40
 Côt Cent Visages - Domaine Merieau 9 42
 Cheverny - Domaine Sauger - Vieilles Vignes 10 43
 Saumur Champigny - Château de Parnay 11 48
 Château de Chambord - Cheverny 12 50

VINS BLANC / WHITE WINES

 Chenonceaux - Domaine de la Rochette 8  40
 Cheverny - Domaine Sauger - Vieilles Vignes 10 43
 Saumur - Château de Parnay - Chemin des Murs 11 49

Pic 1er Chablis 12 59
 Château de Chambord - Cheverny Blanc 12  50  

VINS ROSÉ / ROSÉ WINES
Languedoc - Domaine Provenquiere - Signature 8 40
Côtes de Provence - Château Peyrassol 8 55

 Cheverny - Domaine des Huards - Prose 9 45

VINS MOELLEUX, DEMI-SEC / WEET WINES, SEMI-DRY
 Côteaux de l’Aubance - Domaine du Matin Calme 10 48

 VINS EFFERVESCENTS / SPARKLING WINES
 Guy Allion – Crémant de Loire Blanc Brut  8 39

LES BIÈRES
BIÈRES PRESSION 33 cl 50 cl

 Durfort 341 – Blonde de Sologne 6 9
 Durfort 541 – IPA 7 10

BIÈRE BOUTEILLE   25 cl
Jupiler sans alcool   6

BIÈRES BOUTEILLES LOCALES D’AMBOISE  
«ART IS AN ALE BREWING»   33 cl

 La Biere du Relais (Blonde)  5
 Chromatic Cream Ale   9
 Abstract Amber Ale  9
 Iridescent IPA   9

LES EAUX
 33cl 75cl
Aquachiara plate  3,5
Aquachiara pétillante  4
Evian 3 
Badoit rouge 3,5 
Chateldon  8

«BOISSONS CHAUDES
CAFÉS & CHOCOLATS EXPRESSO, DÉCAFÉINÉ 
Expresso  3
Expresso Décaféiné  3,5
Allongé  3
Café Noisette   3,5 
Chocolat Chaud   4
Café Crème  5
Double Expresso  5,5
Cappuccino   5,5
Chocolat Viennois   5,5

THÉ ET INFUSIONS MARIAGES FRERES  6
Darjeeling Himalaya - thé noir
Earl Grey - thé noir
Marco Polo  - thé noir fruits rouges
Fujiyama - thé vert
Casablanca - thé vert menthe bergamote
Infusion camomille - tisane
Infusion verveine - tisane
Rooibos Rouge Bourbon - sans théine

Prix nets


