
L’équipe du bar du Relais vous accueillent pour vous faire 
partager leur passion du bar  

au travers de produits locaux et régionaux

  Produits de notre région

CARTE DES VINS

VINS ROUGE / RED WINES 12.5 cl 75 cl 
 Touraine Gamay - Merieau - Le Bois Jacou 8 40
 Cheverny - Domaine des Huards - Envol - Bio 9 43
 Chinon - Olga Raffault - Les Picasses - Bio 12 55

Château Patache d’Aux 12 55

VINS BLANC / WHITE WINES 
 Touraine Sauvignon - L’arpent des Vaudons 8 38
 Coteau Vendomois - Domaine Patrice Colin - Sec 9 39 
 Cheverny - Domaine des Huards 9 43

Chablis - Domaine Guegen 12 59

VINS ROSÉ / ROSÉ WINES
Languedoc - Domaine Provenuiere - Sinature 8 40

 Cheverny - Domaine des Huards - Prose 9 45

VINS MOELLEUX, DEMI-SEC / WEET WINES, SEMI-DRY
 Layon – Château de la Roulerie 11 45

 VINS EFFERVESCENTS / SPARKLING WINES
 L’Instant Brut – Benoit Daridan  8  39

CHAMPAGNES

 12.5 cl 75 cl

Côte Blanche – Le Brun de Neuville 15 85
Charles Heidsieck – Brut Réserve 16 90
Charles Heidsieck – Rosé 18 105

APÉRITIFS

VERMOUTH  6 cl

Joseph Cartron – Le Vermouth Blanc  8
Joseph Cartron – Le Vermouth Rouge  8

ANISÉ  4 cl

Pastis Bardouin   9
Pastis 1212  9

BITTER  6 cl

Campari  9

GENTIANE  6 cl

Suze  7

VIN DOUX NATUREL & DE LIQUEUR  8 cl

Porto Rouge   9
Porto Blanc      9
Por Quinta del Corte  14

KIR CRÈME JOSEPH CARTRON  12 cl

Cassis, Framboise, Fraise de bois, Mûre, Pêche ou Cerise

Kir vin blanc   8
Kir pétillant   9
Kir Royal   18

LES BIÈRES

BIÈRES PRESSION 33 cl 50 cl

 Durfort 341 – Blonde de Sologne 7 9
Ginette 8 10
Leffe Royale Blonde  8  10
Bière du moment 8 10

 BIÈRE BOUTEILLE   25 cl

Jupiler sans alcool   5

BIÈRES BOUTEILLES LOCALES D’AMBOISE  
«ART IS AN ALE BREWING»   33 cl

 Chromatic Cream Ale   9
 Abstract Amber Ale  9
 Iridescent IPA   9
 La Biere du Relais  9

TAPAS À PARTAGER 

Planche de charcuterie et fromage 
Mortadelle a la truffe 

Assiette de huitres avec vinaigre d’échalottes et citron
Friture d’éperlan avec sauce aïoli 

Friture de gambas avec sauce chili sauce
Guacamole de brocolis avec ses tortillas 

Légumes croquants avec fromage blanc et citron



COCKTAILS

LES SIGNATURES 

CHAMBORD SPRITZ 15 cl 16
Crème de mûre, Aperol, L’instant brut de Benoit Daridan, 
Eau Gazeuse

MOONLIGHT 15 cl  16
Rhum blanc, purée coco, cramberry, citron vert et sirop de 
fraise 

MANATTHAN 9 cl 16
Whisky, vernourth rouge et agostura

SIDEAR 9 cl  16
Cognac, triple sec et citron jaune

LA DAME BLANCHE 9 cl 16
Triple sec , gin et citron jaune

LES INTEMPORELS 

AMERICANO  12 cl 14
Vermouth rouge, Campari, Eau Gazeuse

MAVERICK MARTINI 12 cl 14
Vodka à la vanille, Fruit de la passion,  
Sirop de sucre, Vin pétillant de Loire

OLD FASHION 7 cl 14
Bourbon, sucre roux, Angostura bitter

DAÏQUIRI 7 cl 14
Rhum, sirop de sucre, citron

ET PLUS...

LES MOCKTAILS

SUNSET   25 cl  11
Jus d’abricot, de pomme, d’ananas,
de citron et Sirop de fraise

LIMONADE PASSIONNÉE  25 cl  11
Fruit de la passion, Sirop de gingembre,  
Jus de citron vert et Eau pétillante

FLORIDA  25 cl  11
Limonade, jus d’orange, jus de pomme  
et sirop de fraise

N’hésitez pas à demander votre cocktail préféré à notre barman
Do not hesitate to ask our bartender for your favorite cocktail

SANS ALCOOL

SODAS
Tonic Henry Thomas  20 cl  4,5 
Orangina  25 cl  5 
Coca-cola, Coca-cola Zero 33 cl  6   
Sprite  33 cl  6
Diabolo  33 cl  6

 SODAS LOCAUX LA LOÈRE
Limonade  33 cl  6 
Ice Tea Pêche  33 cl  6

 JUS DE FRUITS FABRICATION ARTISANALE LOCALE 
 «LES VERGERS DE LA MANSE»  25 cl  7
Orange, Tomate, Abricot, Pomme, Poire

SIROPS A L’EAU «MONIN» 33 cl  3
Grenadine, Fraise, Menthe, Citron, Pêche, 
Violette, Pomme verte, Orgeat, Cerise

EAUX 33 cl 75 cl

Aqucara plate  3,5 
Aquacara pétillante  4
Badoit rouge 3,5 7
Chateldon  8

L’ALCHIMIE DU GIN À LA CARTE 

Créez vos Gin tonic à la carte en associant vous-même,  
selon vos goûts, le Gin, et le Tonic

GIN  4 cl

Tenqueray  11
Hendricks  12
Anaë  14
Generous Green  14
Ki No Bi  18
Monkey 47  18

TONIC  20 cl

Artonic Citron et lavande  6,5
Tonic Water  4,5
Cherry Blossom  5,5



WHISKIES (4 cl) 

FRANCE
Fontagard Single Malt  15
Guillon Cuvée 46 Blended  16
Rozelieures Rare Single Malt  17

JAPON

Nikka From the Barrel Blended  18
The Matsui Sakura Cask  23

USA
Bulleit Bourbon  13

ÉCOSSE
Robert Burns Blended  12
Big Mouth Blended  16
Talisker Port Ruighe   17
Machrie Moor Single Malt  19
Nc Nean Single Malt  21

BOISSONS CHAUDES

CAFÉS & CHOCOLATS EXPRESSO, DÉCAFÉINÉ 

Café D’exception  4  
Noka d’Éthiopie - Honduras - Papouasie - Moka noisette 

Expresso      3
Expresso Décaféiné     3,5
Allongé  3
Café Noisette   3,5 
Chocolat Chaud   4
Café Crème  5
Double Expresso  5,5
Cappuccino   5,5
Chocolat Viennois   5,5

THÉS & INFUSIONS LYDIA GAUTHIER  6
Jasmin Blanc Bio - thé blanc et vert
Kukicha Bio - thé vert
Morocco Spirit - thé vert
T Revive Bio - the vert
All Day T - thé noir
Comte Grey Bio - thé noir
Indian Mood - thé noir
T Relax Bio - tisane
Granotcha Bio - tisane

ALCOOLS & DIGESTIFS (4 cl)

COGNAC
Frapin VSOP  21
Delamain Pale & Dry XO - Guyane  25
Hennessy XO  39

ARMAGNAC
Château de Laubade 1988  20
Château de Laubade 1978  25 
Château de Laubade 1968  36 

EAU DE VIE & CALVADOS

Saint-Florian Framboise  12
Marc de Bourgogne 15 ans - Joseph Cartron  15
Vieille Prune  15
Calvados Groult Venerable 12 ans  17

  La Poire d’Olivet  19

VODKA
Partisan  11
Belvedere  15
Grey Goose  16
Beluga Gold Line  32

TEQUILA
Don Julio Blanco  15

LIQUEUR & CREME
Peppermint Vert - Joseph Cartron  11
Peppermint Blanc - Joseph Cartron  11
Limoncello  11
Bailey’s  11
Amaretto - Joseph Cartron  11
Cointreau  13
Grand Marnier  13

RHUMS (4 cl)

RHUM
Copalli Blanc Bio - Bélize  11
Dos Maderas - Caraïbes  15
Pyrat XO - Guyane  17
Severin XO - Guadeloupe  23

RON
Millonario 10 ans - Pérou  17
Diplomatico - Vénézuela  18 
Zacapa XO - Guatemala  26

CACHAÇA
Ypioca - Brésil  10


