
La Table du Bistro vous accueille et vous propose sa carte des mets
•

Service de 19h à 22h



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.  
Prix net TTC en euros, service inclus, chèques, chèques vacances et tickets restaurant non acceptés. 

Net price in euros. Service included

ENTRÉES / STARTERS

Tartine végétale crème cheese, artichaud et légumes de saison                              14
Slice of bread with cream cheese, artichoke and seasonal vegetables

Carpaccio de poulpe aux agrumes et fenouil		  16 
Citrus fruits and fennel octopus carpaccio

Asperges vertes, sauce crémeuse	         	  17
Green asparagus, creamy sauce

César du Relais		  18
Chicken Ceasar salad

PLATS / MAIN COURSE

Risetti végétariens aux épinards et burrata		             22
Vegetarian spinachs risetti and burrata

Linguine de la mer, gambas au beurre persillé		  23
Sea food linguine, parsley butter king shrimps

Pavé de maigre rôti, lentilles vertes du Puy, sauce vierge éxotique                       25
Roasted meagre, green lentils and exotic sauce

Lieu jaune, crémeux de céleri, poêlée du printemps, émulsion à l’ail des ours	 25
Pollock, creamy celery, pan fried vegetables, wild garlic emulsion	

Travers de porc, potatoes, sauce barbecue maison		  27
Spare rib, potatoes, barbecue sauce

Osso-buco à la milanaise et polenta		  29
Milanese osso-buco with polenta

FROMAGE / CHEESE

Notre sélection de fromages affinés		  12 
Our selection of matured cheeses



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.  
Prix net TTC en euros, service inclus, chèques, chèques vacances et tickets restaurant non acceptés.

Net price in euros. Service included

DESSERTS / DESSERTS

Sélection de fruits de saison	 	 12 
Selection of seasonal fruits

Crème brulée revisitée à l’ananas, shortbread coco et sorbet piña colada              12	 
Revisited pineapple crème brulée, coconut shortbread and piña colada sorbet

Paris-Brest 2.0	 	 12 
Paris-Brest 2.0

Brioche perdue caramélisée façon “Suzette” à l’orange sanguine		  12  
Brioche french toast caramelized with blood orange

Pomme fondante façon tatin et sa crème fouettée		  12	
Tatin inspired apple with whipped cream

DESSERTS A PARTAGER / DESSERTS TO SHARE

Gaufres, amandes caramélisées, pâte à tartiner, chantilly	         	 24
Waffles, caramelized almonds, spread, whipped cream

MENU ENFANT / CHILDREN’S MENU 
Jusqu’à 12 ans / Up to 12 years old 

19 

PLATS ET DESSERT / MAIN DISH AND DESSERT

Viande ou Poisson du jour selon l’arrivage
Meat or Fish of the day

•

Coeur coulant au chocolat ou 
 une boule de glace au choix

Chocolate lava cake or choice of ice cream


